Il Vino:
“"RONCHINOVI”

Denominazione:
CORTESE DELL'ALTO MONFERRATO
DOC

Varieta:

100% CORTESE

Note di degustazione
Colore:

GIALLO PAGLIERINO CHIARO
CON RIFLESSI VERDOGNOLI

Profumi:

PROFUMO FRAGRANTE E
FRUTTATO CHE RICORDA LA
MELA E LA BANANA

Gusto:

FRESCO, PIACEVOLE,
DI BUONA VENA ACIDA E
PERSISTENTE

Abbinamenti:

OTTIMO COME APERITIVO,
CON IL PESCE MA ANCHE
CON ANTIPASTI FREDDI

Vinificazione ed affinamento
Pigiatura:

PRESSATURA SOFFICE

Fermentazione:

IN VASCHE INOX
A TEMPERATURA CONTROLLATA

TERRE DI
RICALDONE
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CORTESE DELL’ALTO
MONFERRATO

RIGINE CONTROLLATA
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e da un territorio unico dove

lline, ricoperte da vignets, ono

coli paesi e da meraviglost boschi,
¢ da castelli medievalt.

The Name:
"RONCHINOVI”

Appellation:
CORTESE DELL'ALTO MONFERRATO
DOC

Variety:
100% CORTESE

Tasting notes
Colour:

PALE STRAW YELLOW
WITH GREENISH TINTS

Scents:

FRAGRANT AND FRUITY
REMINISCENT OF APPLE AND
BANANA

Taste:

FRESH, PLEASANT,
WITH GOOD ACIDITY
AND PERSISTENT

Food Pairings:

EXCELLENT APERITIF,
WITH FISH AND
COLD STARTERS

Vinification and aging
Crushing:
SOFT PRESSURE

Fermentation:
IN TEMPERATURE-CONTROLLED
STAINLESS STEEL TANKS



