Il Vino:
“MONTESE"

Denominazione:

GAVI DOCG

Varieta:

100% CORTESE DI GAVI

Note di degustazione
Colore:
GIALLO PAGLIERINO
CON RIFLESSI VERDOGNOLI

Profumi:

PROFUMO INTENSO,
PERSISTENTE,
CARATTERISTICO DI FIORI FRESCHI
E FRUTTA BIANCA

Gusto:
DELICATO, ARMONICO
MA DI GRANDE SPESSORE,
FRESCO E PERSISTENTE

Abbinamenti:
INDICATO A TUTTO PASTO
CON IL PESCE, OTTIMO CON
LE OSTRICHE NON DISDEGNA
LE CARNI BIANCHE
E | TORTINI DI VERDURE

Vinificazione ed affinamento
Pigiatura:
PRESSATURA SOFFICE

Fermentazione:

IN ACCIAIO INOX

GAVI

DENOMINAZIONE DI ORIGINE
NTROLLATA E GARANTITA

<eRREDY

Vino che proviene da un territorio unico dove.
Stnuose ¢ floride colline, ricoperte da vignets sono =
drcondate da piccoli paest e da meravigliosi boschi,
da antiche chiese ¢ da castelli medievali.

The Name:
“MONTESE"

Appellation:
GAVI DOCG

Variety:
100% CORTESE DI GAVI

Tasting notes
Colour:
STRAW YELLOW
WITH GREENISH HINTS

Scents:

INTENSE, PERSISTENT,
AND DISTINGUISHING SCENT
OF FRESH FLOWERS AND
WHITE PULP FRUIT

Taste:
DELICATE, HARMONIOUS
BUT ALSO FULL-BODIED,
FRESH AND PERSISTENT

Food Pairings:
A WHOLE MEAL WINE
WITH ALL FISH DISHES,
PERFECT WITH OYSTERS
IT ALSO MATCHES WHITE MEAT
AND VEGETABLE PIES

Vinification and aging
Crushing:
SOFT PRESSURE

Fermentation:

IN STAINLESS STEEL TANKS



