Il Nome:

“MOLINA"

Denominazione:

PIEMONTE DOC ALBAROSSA

Varieta:

100% ALBAROSSA

Note di degustazione
Colore:

ROSSO RUBINO INTENSO
CON RIFLESSI GRANATA

Profumi:

AROMA RICCO, ETEREO
E SPEZIATO

Gusto:

SAPORE PIENO, MORBIDO,
EQUILIBRATO, CON UN TANNINO
GRADEVOLMENTE DOLCE

Abbinamenti:

MOLTO VERSATILE, PUO
ACCOMPAGNARE SIA PRIMI PIATTI
CHE SECONDI DI CARNE E
VERDURE, ANCHE ALLA BRACE

Vinificazione ed affinamento
Pigiatura:
PIGIADIRASPATURA

Fermentazione:
IN ACCIAIO INOX
A TEMPERATURA CONTROLLATA

Affinamento:

8 MESI IN BARRIQUE
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The Name:
“"MOLINA"

Appellation:
PIEMONTE DOC ALBAROSSA

Variety:
100% ALBAROSSA

Tasting notes
Colour:
INTENSE RUBY RED COLOUR
WITH GARNET HINTS

Scents:

RICH, ETHEREAL
AND SPICY AROMA

Taste:
FULL AND SMOOTH FLAVOUR,
WELL-BALANCED
WITH PLEASANT SWEET TANNINS

Food Pairings:
VERY VERSATILE,
IT MATCHES WITH FIRST COURSES
AS WELL AS MEAT AND
VEGETABLE DISHES, EVEN GRILLED

Vinification and aging
Crushing:
CRUSHING AND DE-STEMMING

Fermentation:
IN TEMPERATURE-CONTROLLED
STAINLESS STEEL TANKS

Aging:
8 MONTHS IN BARRIQUE



